
BREAD

HORS D'OEUVRESRAW BAR

PA R I S  B A G U E T T E  10 
Salted Butter and Olive Oil VEG

P R E T Z E L  E P I  9 
Mustard Crème Fraîche VEG

S T E A M E D  H E I R L O O M  A R T I C H O K E* Limited Availabil ity . . . 18 
Garlic Aioli, Drawn Butter, Fleur de Sel GF VEG

T U N A  C A R PA C C I O *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 
Caper, Hard-Boiled Egg, Lemon Oil, Fines Herbes GF

H A N D - C U T  S T E A K  T A R T A R E * A La Parisienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 
Cornichon, Mustard Crème Fraîche, Baguette

C R I S P Y  B R U S S E L S  S P R O U T S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Pine Nut, Pecorino Breadcrumb, Maple-Mustard Dressing VEG

D O U B L E - S M O K E D  B A C O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Bourbon Maple Glaze GF

M U S S E L S  E N  B O U L L I O N *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2 
Andouille Sausage, Stella Artois Broth, Baguette  

T R U F F L E D  B R I E  B A G U E T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Warm Brie, Roasted Garlic, Truffle Honey VEG 

C R A B  C A K E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8 
French Pickle Dressing 

D U C K  S P R I N G  R O L L S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
Carrot, Mushroom, Ginger, Plum Sauce

E S C A R G O T  F R E N C H  Q U A R T E R  Pan Roast Sty le . . . . . . . . . . . . . . . . 21 
Andouille, Clam, Garlic, Scallion, Toasted Baguette

M A R K E T  OY S T E R S * Half Dozen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 
Champagne Mignonette, Cocktail Sauce GF 

S H R I M P  C O C K T A I L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 
Fresh Horseradish, Cocktail Sauce GF

T U N A  P O N Z U  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 
Scallion, Radish, Truffle Ponzu, Sesame

            *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 2 5 
Market Oysters, Maine Lobster, Shrimp 
with  Remoulade, Mignonette and Cocktail Sauce

FRITES
C L A S S I Q U E *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 
Simply Salted, Garlic Aioli GF VEG

T R U F F L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Rosemary, Parmesan, Truffle Dijonnaise GF VEG

C R I S P Y  O N I O N *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 
French Quarter Spice, Spicy Garlic Aioli VEG

T R U F F L E  R O A S T E D  C H I C K E N  Toasted Brioche, Butter Whipped Potato, Truffle Chicken Jus  ................................................................................. 3 8

T H E  A M E R I C A N  B U R G E R* American Cheese, Red Onion, Dill Pickle, Dijonnaise, Frites ............................................................................................. 2 4

R I C O T T A  R AV I O L I  Pomodoro, Aged Parmesan, Genovese Basil VEG  .............................................................................................................................. 2 7

K I N G  C R A B  B U C A T I N I  Lemon, Garlic, Parsley, Pecorino Breadcrumb ........................................................................................................................... 6 8

S T E A K  F R I T E S * Café de Paris Butter GF ................................................................................................................................................................................. 3 9

L O U P  D E  M E R  Branzino, Haricot Vert, Lemon Supremes, Brown Butter Sauce, Almond GF  ............................................................................................ 4 4

WA G Y U  B O L O G N E S E  Garganelli, Parmigiano Reggiano, Wild Oregano, Crushed Tomato with Garlic Bread ............................................................. 3 2

K I N G  S A L M O N * Braised Leeks, Caramelized Fennel Beurre Blanc, Chimichurri GF  ......................................................................................................... 3 9

S H O R T  R I B  B O U R G U I G N O N  Pommes Duchesse, Bacon Lardons, Red Table Wine GF  ............................................................................................... 4 2

ACCOUTREMENTS
Gr i l led A spa ra g us  Béarnaise  16 GF VEG

But ton Mush rooms Fines Herbes  14 GF VEG

Crea med Spi nach Raclette, Fried Onion  13 VEG 

Stea med Broccol i Sea Salt, Lemon, Olive Oil  12 VEG

Roasted Sweet Potato Pomegranate & Smoked Walnut, Hot Honey  14 GF VEG

Maca ron i & Cheese Grat i n Cheddar, Gruyère, Parmesan  16 VEG

But ter W h ipped Pot ato Chives  14 GF VEG

Tr u f f le Tw ice - Ba ked Pot ato Russet Potato, Gruyère, French Butter, 

Whipped Chive Crème Fraîche  24 VEG  Add 30g Osetra Caviar* 85

F R E N C H  O N I O N   16 
Melted Gruyère, Baguette 

L E  W E D G E   18 
Demi-Sec Cherry Tomato, Thick-Cut Bacon, Chive,  

Blue Cheese, Fried Onion

SA L A DE M A ISON  15 
Bibb, Avocado, Radish, Fines Herbes, Champagne Vinaigrette  GF VEG

B E E T S  &  F R I S É E    18   
Goat Cheese, Candied Walnuts, Radicchio,  

Apple Vinaigrette GF VEG

P O RC I N I  M U S H RO O M  B I S Q U E   18 
White Truffle Parmesan Cream, Crispy Maitakes, Chives VEG 

C ACIO E PE PE C A E SA R*  17 
Little Gem, Pan Frico, Pecorino, Cracked Pepper Dressing

1 1 . 1 2 . 2 0 2 3  v 7 6

GF gluten-free   VEG vegetarian

*These items may be served raw or undercooked or contain allergens. Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of 

foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. While we offer gluten-free items, our kitchen is not gluten-free.

THE GRILLTHE GRILLTHE GRILL
F I L E T  M I G N O N * 

7oz  54  10oz  67
7o z  F I L E T  A U  P O I V R E * 56 

Peppercorn Sauce

8 o z  S K I R T * 38 
Prime Grade, Center-Cut

12oz N E W YOR K ST R I P* 69 
Prime Grade

S A M ’ S  FA M O U S  G A R L I C  B U T T E R  N O O D L E S  13   or  B U T T E R - P OAC H E D  L O B S T E R* 3 3Add        

Steak Sauce 4 • Chimichurri 4 • Béarnaise 5 • Peppercorn Sauce 4 • Truffle Butter 7S�u�es

3 4 o z  T O M A H AW K  for T WO* 185 
Prime

2 0 o z  B O N E - I N  R I B E Y E *  87 
Dry-Aged

Onion Dip with Potato Chips 16 
Add 30g Osetra Caviar* 85  • a Half Bottle of Krug 195  375ml   

SOUPS 
& 

SALADS

Ent�ées

A Petite Ketel One Martini
Up, Dirty & Bruised 



PA R I S I A N  S P R I T Z  19  
Aperol, Watermelon, Vodka, Fresh Lime,  

Pressed Cucumber, Sparkling Wine

H O T E L  M O N T É  C A R L O  19  
Elijah Craig Bourbon, Barrel Aged Gin, Carpano Bianco, 

Carpano Classico, Passion Fruit Liqueur,  
Espresso-Infused Cointreau

S K I N N Y  M A R G A R I T A  19  
Reposado Tequila, Fresh Lime, Cucumber,  

Mint, Agave Nectar

F L O W E R S  F O R  T H E  S A M U R A I  19  
Suntory Toki Japanese Whiskey, Soto Junmai Sake, Peach, 

Yuzu, Osmanthus Blossom, Korean Chili

E S P R E S S O  M A R T I N I  19  
Ketel One, Borghetti Italian Liqueur, Slow-Steeped Coffee

A U  P O I V R E  M A R T I N I  2 1  
Belvedere Vodka, “Dirty” Vermouth,  

Tellicherry Peppercorn, Blue Cheese Stuffed Olives

M A N H A T T A N  2 1  
Maker's Mark Bourbon, Carpano Antica Vermouth, 

Angostura Bitter, Luxardo Cherry 

N E G R O N I  19  
Tanqueray London Gin, Campari, Orange Bitters, 

Carpano Antica Vermouth

S A Z E R A C  19  
WhistlePig ‘Piggy Back’ Rye, Absinthe,  

Peychaud’s, Lemon Oil

O L D  FA S H I O N E D  2 1  
Elijah Craig Small Batch Bourbon, Orange Oil,  

Aromatic Bitters, Luxardo Cherry

P I N E A P P L E  D A I Q U I R I  19  
Havana Club Rum, Fresh Lime, Pineapple, Cane Sugar

M A R G A R I T A  18  
Ana Maria Rosa, Cointreau, Fresh Lime  

Make it spicy

Classi�House
COCKTAILSCOCKTAILS

BEER Bottles+Cans

H O N E Y  L I M E A D E  11   Mint, Cucumber, Honey, Lime, Sparkling Water

A R C A D I A  L E M O N A D E  11    Ceremonial Matcha, Passion Fruit, Lemon

ZERO PROOF

M ichelob U lt ra 8  Light Lager

Ch i may 'Ci nq Cent s' 12  Golden Tripel

Corona P rem ier 10  Mexican Lager

Est rel la Da m n 8  Pilsner Lager

Wine
SPARKLING

P rosecco Super iore Bisol 'Jeio'  Veneto ,  I ta l y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17        78

Br ut Rosé Louis de Grenelle ‘Corail’ (from magnum)  Lo i re  Va l l e y ,  France  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19      150  

Br ut Roederer Estate  Ander son Va l l e y ,  Ca l ifo rn ia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23     10 4  

Cha mpa g ne Billecart-Salmon ‘Brut Reserve'  Champagne ,  France  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34      160

ROSÉ
Rosé of Grenache  Rumor  Provence ,  France  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 / 29        76

Rosé of Merlot  Dominique Portet ‘Fontaine’  Yar ra Va l l e y ,  Aus t ra l ia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 / 23        60

WHITE
Sauv ig non Bla nc  Nicolas Idiart  Sancer re ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23 / 34         ---

Sauv ig non Bla nc  DeLille Cellars 'Chaleur Blanc'  Co lumb ia Va l l e y ,  Wash ing ton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 / 2 8       76

Pinot Gr ig io  Matteo Braidot  Fr iu l i ,  I ta l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 / 2 4       6 4

Chen in Bla nc  François Pinon ‘Trois Argilles’ Vouvray Demi-Sec  Lo i re  Va l l e y ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20 / 30       8 0

Roussa n ne  Truchard  Los  Carneros ,  Ca l ifo rn ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 / 2 4       6 4

Cha rdon nay  Domaine Servin Chablis  Burgundy ,  France  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22 / 33       8 8

Cha rdon nay Flowers  Sonoma Coast ,  Ca l ifo rn ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 / 35     10 0

RED
Pinot Noi r Maysara 'Jamsheed'  Wi l lamet te  Va l l e y ,  Oregon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 / 33       8 8

Pinot Noi r  Davis Bynum  Russ ian Rive r  Va l l e y ,  Ca l ifo rn ia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18 / 27       72

Pinot Noi r  Domaine Hoffmann-Jayer Hautes-Côtes de Beaune  Burgundy ,  France  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 / 4 8     12 8

Caber net Fra nc  Olga Raffault 'Barnabes'  Chinon ,  France  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 / 29       76

Nebbiolo  Ronchi Barbaresco  P iedmont ,  I ta l y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .34 / 51     136

Côtes - du- R hône  J. L. Chave ‘Mon Coeur’ (from magnum)  Rhône Va l l e y ,  France  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 / 27      14 4 

Sy ra h  Graillot-Thalvin 'Syrocco’  Zenata ,  Morocco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23 / 35       96

Caber net Sauv ig non  Méríte  Wrat tonbu l l y ,  Aus t ra l ia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22 / 33       8 8

Caber net Sauv ig non  Newton 'Skyside'  Nor th Coast ,  Ca l ifo rn ia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 / 2 4        6 4

Bordeau x  Château Massereau 'Cuvée K'  Bordeaux ,  France  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 / 38    10 0
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