
HORS D'OEUVRES

RAW BAR BREAD
PA R I S  B A G U E T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 
Salted Butter and Olive Oil VEG

P R E T Z E L  E P I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 
Mustard Crème Fraîche VEG

M A R K E T  OY S T E R S * Half Dozen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 
Champagne Mignonette, Cocktail Sauce GF 

S H R I M P  C O C K T A I L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 
Fresh Horseradish, Cocktail Sauce GF

T U N A  P O N Z U  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 
Scallion, Radish, Truffle Ponzu, Serrano, Sesame

            *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 2 5 
Market Oysters, Maine Lobster, Shrimp 
with  Remoulade, Mignonette and Cocktail Sauce

FRITES
C L A S S I Q U E *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 
Simply Salted, Garlic Aioli GF VEG

T R U F F L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Rosemary, Parmesan, Truffle Dijonnaise GF VEG

C R I S P Y  O N I O N *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 
French Quarter Spice, Spicy Garlic Aioli VEG

T R U F F L E  R O A S T E D  C H I C K E N  Toasted Brioche, Butter Whipped Potato, Truffle Chicken Jus ............................................................................... 3 8
T H E  A M E R I C A N  B U R G E R* American Cheese, Red Onion, Dill Pickle, Dijonnaise, Frites ............................................................................................. 2 4
R I C O T T A  R AV I O L I  Pomodoro, Aged Parmesan, Genovese Basil VEG ............................................................................................................................... 2 7
K I N G  C R A B  B U C A T I N I  Lemon, Garlic, Parsley, Pecorino Breadcrumb .......................................................................................................................... 6 8
S T E A K  F R I T E S * Café de Paris Butter GF ................................................................................................................................................................................. 4 3
WA G Y U  B O L O G N E S E  Garganelli, Parmigiano Reggiano, Wild Oregano, Crushed Tomato with Garlic Bread ............................................................. 3 2
O R A  K I N G  S A L M O N * Marinated Artichoke, Creamy Barigoule, Swiss Chard, English Peas, Chive Oil GF ..................................................................... 3 9
S H O R T  R I B  B O U R G U I G N O N  Potato Puree, Horseradish Gremolata, Spring Onion, English Peas, Bacon Lardons, Red Table Wine GF ............... 4 2
D OV E R  S O L E  M E U N I È R E  Beurre Noisette, Shallot, Lemon, Parsley ............................................................................................................................. 5 8

ACCOUTREMENTS
Gr i l led A spa ra g us  Béarnaise  16 GF VEG

Pa r isia n Mush rooms Beurre Rouge, Fines Herbes  14 GF VEG

Crea med Spi nach Raclette, Fried Onion  13 VEG

Stea med Broccol i Sea Salt, Lemon, Olive Oil  12 GF VEG

Haricot Vert A mandine Brown Butter Almonds, Shallot, Fines Herbes  13 VEG

Creamed Corn Mascarpone, Thyme   14 GF VEG

Mac & Cheese Grat i n Cheddar, Gruyère, Parmesan  16

But ter W h ipped Pot ato Chives  14 GF VEG

Tr u f f le Tw ice - Ba ked Pot ato Russet Potato, Gruyère, French Butter, 

Whipped Chive Crème Fraîche  24 GF VEG  Add 30g Osetra Caviar* 85

1 1 . 1 2 . 2 0 2 3  v 7 6

THE GRILLTHE GRILLTHE GRILL

F I L E T  M I G N O N * 
7oz  58  10oz  71

7o z  F I L E T  A U  P O I V R E * 60 
Peppercorn Sauce

8 o z  S K I R T * 39 
Prime Grade, Center-Cut

12oz N E W YOR K ST R I P* 72 
Prime Grade

S A M ’ S  FA M O U S  G A R L I C  B U T T E R  N O O D L E S  13   or  B U T T E R - P OAC H E D  L O B S T E R* 3 3Add        

Steak Sauce 4 • Chimichurri 4 • Béarnaise 5 • Peppercorn Sauce 4 • Truffle Butter 7S�u�es

Onion Dip with Potato Chips 16
Add 30g Osetra Caviar* 85

Caviar & Blini 120
30g Osetra Caviar, Crème Fraîche, Egg, Caper, Chive

F R E N C H  O N I O N   16 
Melted Gruyère, Baguette

L E  W E D G E   18 
Demi-Sec Cherry Tomato, Thick-Cut Bacon, Chive,  

Blue Cheese, Fried Onion

SA L A DE M A ISON  16 
Bibb, Avocado, Radish, Fines Herbes,  

Champagne Vinaigrette GF VEG

C ACIO E PE PE C A E SA R*  17 
Little Gem, Pan Frico, Pecorino, Cracked Pepper Dressing

SOUPS 
& 

SALADS

Ent�ées

Le Cavia�

A Petite Ketel One Martini
Up, Dirty & Bruised 

T U N A  C A R PA C C I O *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 
Caper, Hard-Boiled Egg, Lemon Oil, Fines Herbes GF

H A N D - C U T  S T E A K  T A R T A R E * A La Parisienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 
Cornichon, Mustard Crème Fraîche, Baguette

C R I S P Y  B R U S S E L S  S P R O U T S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
Pine Nut, Pecorino Breadcrumb, Maple-Mustard Dressing VEG

P O R K  B E L L Y  D U M P L I N G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
Cherry Moutarde, Chervil, Mustard Crème Fraîche

M U S S E L S  E N  B O U I L L O N *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2 
Andouille Sausage, Golden Ale, Baguette  

T R U F F L E D  B R I E  B A G U E T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
Warm Brie, Roasted Garlic, Truffle Honey VEG 

C R A B  C A K E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8 
French Pickle Dressing, Frisée, Lemon 

D U C K  S P R I N G  R O L L S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21 
Carrot, Mushroom, Ginger, Plum Sauce

E S C A R G O T  F R E N C H  Q U A R T E R  Pan Roast Sty le . . . . . . . . . . . . . . . . 21 
Andouille, Clam, Garlic, Scallion, Toasted Baguette

R AV I O L E S  D U  D A U P H I N É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
Ricotta, Raclette, Velouté, Chives

10 oz WA G Y U  R I B  C A P * 155 
Kansas City American-Style Kobe 

3 4 o z  T O M A H AW K  for T WO* 195 
Prime

2 0 o z  B O N E - I N  R I B E Y E *  89 
Dry-Aged

Add Veuve Yel low Label  G l a s s 4 2 / B ot t le 195  

GF gluten-free   VEG vegetarian

*These items may be served raw or undercooked or contain allergens. Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of 
foodborne illness, especially if you have certain medical conditions. While we offer gluten-free items, our kitchen is not gluten-free.

20% gratuity will be added to parties of eight or more.



PA R I S I A N  S P R I T Z  19  
Aperol, Vodka, Watermelon,  
Fresh Lime, Sparkling Wine

H I G H L Y  O P I N I O N A T E D  2 1  
Maker’s Mark Private Selection, Appleton 8yr,  

House Amaro Blend, Orange + Angostura Bitters 

D E C A D E N T  S P I C Y  M A R G A R I T A  19  
Corazón Reposado, Fluffy Pineapple,  

Espelette Pepper, Spicy Lava Salt

C H A T E A U  F O R T Y-T W O  4 2  
Don Julio 1942, Charred Cinnamon,  

Blood Orange, À La Minute Lime

E L E VA T O R  A F FA I R  19  
Tito’s Vodka, Passion Fruit Liqueur, Vanilla,  

Fresh Lime, Sparkling Wine 

D I R T Y  +  P R E T T Y  M A R T I N I  2 1  
Grey Goose, Castelvetrano Olive-Infused Bianco  

Vermouth, Blue Cheese Stuffed Olives

M A N H A T T A N  2 1  
Whistlepig Rye, Sweet Vermouth,  

Angostura Bitters, Luxardo Cherries

N E G R O N I  19  
Tanqueray London Gin, Campari, Orange Bitters, 

Carpano Antica Vermouth

E S P R E S S O  M A R T I N I  2 1  
Ketel One, Borghetti Italian Liqueur,  

Slow-Steeped Coffee 

O L D  FA S H I O N E D  2 1  
Elijah Craig Small Batch Bourbon, Orange Oil,  

Aromatic Bitters, Luxardo Cherry

F R E N C H  7 5  17  
Ford’s Gin, Fresh Lemon, Cane Sugar, Sparkling Wine

S K I N N Y  M A R G A R I T A  19  
Reposado Tequila, Agave Nectar,  

Pressed Lime, Orange 

Classi�House
COCKTAILSCOCKTAILS

BEER Bottles+Cans

D O L C E  V I T A  14   Zero Proof “Tequila”, Pressed Mint, Honey, Lime, Sparkling Water 

P E A C H  B I S O U S  14    Zero Proof “Amaretto”, Honey, Peach, Fresh Lemon, Luxardo Cherry

ZERO PROOF

Wine
SPARKLING

P rosecco Super iore Nino Franco Rustico  Veneto ,  I ta l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17        78

Br ut Rosé Lucien Albrecht  Cremant d ’A l sace ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19        76  

Cha mpa g ne Gimmonet-Gonet L'Origine Blanc de Blancs Grand Cru  Champagne ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34      160

Cha mpa g ne Veuve Clicquot Yellow Label  Champagne ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 2      195

ROSÉ
Rosé of Grenache  Rumor  Provence ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 / 29        76

Rosé of Merlot  Dominique Portet ‘Fontaine’  Yar ra Va l l e y ,  Aus t ra l ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 / 23        60

WHITE
Sauv ig non Bla nc  Nicolas Idiart  Sancer re ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23 / 34         ---

Sauv ig non Bla nc  DeLille Cellars 'Chaleur Blanc'  Co lumb ia Va l l e y ,  Wash ing ton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 / 2 8       76

Pinot Gr ig io  Matteo Braidot  Fr iu l i ,  I ta l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 / 2 4       6 4

Chen in Bla nc  Domaine de Bellivière ‘Les Rosiers’  Lo i re  Va l l e y ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20 / 30       8 0

Grenache Bla nc  Tablas Creek 'Patelin de Tabas'  Paso Rob l e s ,  Ca l ifo rn ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17 / 26       68

Cha rdon nay  Paul Nicolle 'Vieilles Vignes' Chablis  Burgundy ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22 / 33       8 8

Cha rdon nay Flowers  Sonoma Coast ,  Ca l ifo rn ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25 / 37     10 0

Cha rdon nay Bouchard Meursault  Burgundy ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4 8 / 72     185

RED
Pinot Noi r Resonance  Wi l lamet te  Va l l e y ,  Oregon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 / 33       8 8

Pinot Noi r  Davis Bynum  Russ ian Rive r  Va l l e y ,  Ca l ifo rn ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18 / 27       72

Pinot Noi r  Domaine Hoffmann-Jayer Hautes-Côtes de Beaune  Burgundy ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 / 4 8     12 8

Caber net Fra nc  Olga Raffault 'Barnabes'  Chinon ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 / 29       76

Nebbiolo  Figli Oddero Convento Barolo  P iedmont ,  I ta l y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29 / 4 4     110

Grenache Blend  Mas de Gourgonnier Les Baux  Provence ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 / 27        72 

Sy ra h  Murdoch Hill  Ade la ide H i l l s ,  South Aust ra l ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21 / 32       8 4

Bordeau x  Château Massereau 'Cuvée K'  Bordeaux ,  France . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26 / 39    10 0

Caber net Sauv ig non  Clay Shannon  Lake County ,  Ca l ifo rn ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19 / 29        76

Caber net Sauv ig non  Far Niente Post & Beam  Napa Va l l e y ,  Ca l ifo rn ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35 / 49     132

Caber net Sauv ig non  Heitz Cellars  Napa Va l l e y ,  Ca l ifo rn ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 8 / 72     185

M ichelob U lt ra 8  Light Lager

Tower St at ion 9  IPA

Ch imay 'Cinq Cent s' 12  Golden Tripel

Est rel la Da m n 8  Pilsner Lager


